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A BUFFET

Lagiardiniera della classica ricetta alla piemontese

con estratto di pomodoro e tonno all’olio dioliva .

Misti di saluminostrani con gnocco fritto .

Insalata russa della tradizione monferrina.

Fonduta di Maccagno accompagnata da patate, cotechino e polenta.
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Parmigiana di melanzane con crema di Padano

QAL TAVOLO

Souffleé dipatata dolce

con crema di Parmigiano Reggiano 36 mesi e pepe nero
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Risotto Carnaroli di Monticello mantecato al Parmigiano Reggiano 36 mesie
cavolo cappuccio stufato al Nebbiolo e gocce di estratto di melograno

Guancia di maialetto iberico marinata alla Menabrea
cotta a bassa temperatura su patata rosti e melanzana viola al forno
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Tortino al cioccolato con il cuore

morbido di fondente

Caffe
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Acqua gasata e naturale

Vini selezionati dalla cantina di Novarello

Menu’ Bambini (3-10 Anni): oltre al buffet aperitivo, pasta pomodoro o
ragui o cotoletta con patatine. Buffet dolci. Bibite incluse
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